
 

 

 

 

 

 

モランボン株式会社（本社：東京都府中市 代表取締役社長：全 峰 碩）は、「ジャン 焼肉の生だれ」発売 45

周年を記念して、「おうち焼肉の満足度アップ・食体験」をテーマに様々な体験型コミュニケーション施策を

実施します。 

 第一弾では、多摩モノレール広告、パラパラ漫画施策についてお知らせいたしました。第二弾でも、皆さま

への感謝の気持ちをお伝えするとともに、より多くの方に「ジャン 焼肉の生だれ」を知ってもらい、美味しさ

を体験していただきたいと考えています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

おかげさまで発売 45 周年 

ジャン 焼肉の生だれ コミュニケーション施策 第二弾 

2024 年春より随時開始 

2024 年 4月 23 日 報道関係者各位 

【 本件に関するお問い合わせ先 】 

モランボン株式会社 コミュニケーション開発部 ／ 鈴木・白川 

〒183-8536  東京都府中市晴見町 2-16-1 

Tel：042-368-0430 Fax：042-368-0415 E-mail：pr@moranbong.co.jp 

家族で楽しむ BBQ 手引書 ボトルキャッチコピー企画 キャンプ場サンプリング企画 



 

 

＜コミュニケーション施策＞ 

① 「家族で楽しむ BBQ 手引書」 ジャン焼肉サイトにて公開(4/15～) 

 

 

 

 

 

 

koeda's ファミリーキャンプ(YouYube チャンネル登録者数４万人越えのキャンプ YouTuber)の 

Koeda さんに作成していただいた「ジャン 焼肉の生だれ」と一緒に楽しむ BBQ 手引書をモランボン

HP にて 4月 15 日より公開いたしました。 

 

初心者でもわかりやすいよう 4編構成になっております。 

 

 

① 道具編 

まずはこれだけ揃えれば大丈夫！最低限の

道具で BBQ を始めましょう。 

 

道具編（家族で楽しむ BBQ 手引書） 

https://www.moranbong.co.jp/jang/yakiniku/detail/bbq2024A.html 

 

 

② 食材準備編 

お肉の選び方から、あとがラクになる野菜の

下ごしらえまでご紹介。 

 

食材準備編（家族で楽しむ BBQ 手引書） 

https://www.moranbong.co.jp/jang/yakiniku/detail/bbq2024B.html 

 

 

③ 炭の着火方法 

BBQ 初心者にとって難関なのが炭の着火で
す。失敗しない炭の着火方法をお教えします。 

 

                         炭の着火方法（家族で楽しむ BBQ手引書） 



                    https://www.moranbong.co.jp/jang/yakiniku/detail/bbq2024C.html 

 

 

④ 理想の BBQ プラン 

4 人家族で楽しむ理想の BBQ 一日メニュー。 

お肉も野菜もたっぷり食べられて、大人も子

どもも大満足なプランです。  

 

理想のBBQプラン(家族で楽しむBBQ手引書) 

https://www.moranbong.co.jp/jang/yakiniku/detail/bbq2024D.html 

 

 

■koeda（koeda's ファミリーキャンプ） 

 
４人家族のキャンプの様子を発信しているママキャンパー。 

YouTube チャンネル登録者数は 4万人超え。「がんばらないキャンプ」がモットーで、 

動画に登場するキャンプ料理はどれも簡単。 

BBQ に特化したレシピ動画は 30 万回再生を突破している。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

② ジャン 焼肉の生だれ 240g キャッチコピー企画 

5 月中旬より「ジャン 焼肉の生だれ 240g」のボトルキャップ部分がランダム 15種類のキャッチ 

コピーとなります。社内公募により選定され、「ジャン 焼肉の生だれ 240g」の商品特徴や生だれの 

価値を伝える内容となっております。 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※ジャンが凍らない理由（一般家庭用冷凍庫） 

水は 0℃で凍りますが、砂糖や塩など水以外の成分が増えると凍る温度を下げることができ（凝固点降

下といいます）、凍りにくくなります。そのため、あまり知られておりませんが、塩分が多く含まれる

醤油、糖類やアルコールが多く含まれるみりんは、凍りにくいのです。また、ジャンは原料として水は

含まれてないことも凍りにくい要因の１つになります。 

 

 

③ キャンプ場サンプリング企画が始まります 

全国オートキャンプ場+大都市圏デジキューにて「ジャン 焼肉の生だれ」お試しパック合計 30,000 パ

ックのサンプリング企画が開始しました。  

 

・実施時期：GW 前後 約一か月 

・実施場所：オートキャンプ場（64 か所） 

手ぶらで楽しめる BBQ テラスほか（11か所） 

 

 

 

 



【ジャン 焼肉の生だれ ラインアップ】

 
 

 

＜商品概要＞ 

 

 


